APERITIFS

Whisky 4cl 5.00 €
Kir 12cl 3.50 €
Kir Pétillant 12c| 400 €
Bourbon 4cl 6.00 €
Ricard, Pastis 2cl 3.50 €
Gin, Vodka 4cl 6.00 €
Martini Rosso ou Bianco 5cl 4.60 €
Suze 5cl 4.60 €

4.60 €

Porto Rouge ou Blanc 4cl

BIERE PRESSION

Leffe 25cl
Leffe 50cl

BIERES BOUTEILLES

1664 25cl
Heineken 25cl

Pelfort Brune 33cl

DIGESTIFS

Cognac 4cl 6.00 €
Armagnac 4cl 6.00 €
Marc du Bugey 4cl 6.00 €
Get 27 et 31 4cl 6.00 €
Eau-de-vie de Poire 4cl 6.00 €
Baileys Irich Cream 4cl 6.00 €
CHAMPAGNISE

Blanc de Blanc Bugey 2500 €
BOISSONS FRAICHES ET

GAZEUSES

Evian 3,00 € (sociy 4,50 € (100c)

Badoit 3,00 € (sociy 4,50 €

San Pellegrin 3,50 € (50cl)

San Pellegrin 5,00 € (100c)
Perrier 33cl 3,50 €
Orangina 25cl 3,30 €

Schweppes et agrumes 25cl 3,30 €

Castdly o+ é’%ﬁ% 33cl 3,30 €

Jus ef Nectars de fruits 25¢cl 3,30 €

Ice thé péche 25cl 3,30 €
BOISSONS CHAUDES

Café expresso 1,50 €
Café décaféine 1,50 €
Double expresso 3,00 €
Thé 2,50 €
Infusion 2,50 €

BIEN CHOISIR SON VIN

12 cl 75 cl

St Nicolas Bourgueil 2019 " — 3.50€ 22.00¢€
AOC a

Grande Bastide St Tropez 2020 GG"& 3.00 € 19.00 €
AOC cbtes de Provence g

Rousette Tradition 2019 - 400€ 25.00¢
AOC Bugey

Gamay rosé Tradition 2019 (Jo:c 3.00€ 19.00€
AOC Bugey

Chateau Chivadeau 2019 Qouge. 350€ 22.00¢€
AOC Bordeaux
Bordeaux moelleux Chai de BORDES 2019 - 3.50€ 22.00¢

AOC Bordeaux

Pinot cuvée vielles vignes 2020 (R uge. 400€ 25.00¢€
AOC Bugey

Gamay cuvée vielles vignes 2020 " — 3.50€ 20.00 €
AOC Bugey e

Cave de Tain st Joseph 2019 Qouge. 5.60€ 35.00 €
AOC cotes du Rhéne

Chardonnay Tradition 2019 - 3.50€ 22.00¢€
AOC Bugey

25cl 46 cl
Pays Cevennes Chardonnay - 450€ 6.80¢€
VDQS
Cuvée les vibesses........... Qouge. 450€ 680¢€
Vin de table du Bugey
Cuvée la Falconniére.............. Oosé 4.50€ 6.80¢€

Vin de table du Bugey

Carte Printemps été

Quand vient 'été, c'est le moment de faire le plein de fruits et [égumes ! Riches en
vitamines et sources d'énergies. En salade, soupe froide le midi, a croquer pour le
goditer, pour accompagner un barbecue, en jus de fruits frais, Tout est prétexte a
faire le plein de fruits et [egumes du matin au soir.

Toute nos viandes sont d'origine Francaise.

|




alacarte 10,00€

MenU B SALADE ZEST Salade, tomates cerises, concombre, basilic, oignons rouge mozzarella et jombon cru.

AU CHOIX DE LA CARTE

= restaurant

o TERR'NE DU CHEF Salade, tomates cerises, cornichons et terrine du moment.

(I)Wb 5 BRUSCHETTA DE CHEVRE Chévre réti au miel, compoté d'oignons rouges, mélée de salades
Enirée + qui'* ou qui'* + Desseri’ . SALADE CESAR salade, csuf , poulet, crottons, tomates, copeaux Grana Padano et sauce césar.

. GASPACHO TOMATES BASILIC
W Enirée + Plat + Dessert

. SALADE MARCO POLO Salade , pate, surimi, crevette, poivrons rouge et sauce cocktail.
* les plats et brochettes suspendues

. BRUSCHETTA A |.’|TA|.|ENNE salades , tomates, mozzarella et jambon cru.
i
+onmude BISTROT

. TOMATES MOZZARELLA salades , tomates, mozzarella, oignons rouge, olives noires et gressin.
zervie tous les midis du lundi au vendredi

. JUSTE POELE DE BOEUF  15¢%
Lo Jic:lu el T Dessus de palette de boeuf poélé (180g) sauce béarnaise.
DUO. 14 . ESCALOPE DE VEAU A LA PARMIGIANA 16°%
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT Escalope de veau poélé(170g) sauce tomate, aubergine grillée, parmesan et mozzarella.
= . DIOTS DE SAVOIE AU CHARDONNAY 14°¢9%
Tnlo : 1 7€ Diots de Savoie (160g) cuisiné au Chardonnay et sa compoté d'oignons.
ENTREE + PLAT + DESSERT .
. STEAK HACHE A CHEVAL 14°%0

PLAT DU JOUR .] 2‘ Steak haché de boeuf facon bouchére poélé(150g) et ceuf au plat.

ENTREES (AU cHoIX) . WOK DE POULET AUX PETITS LEGUMES EPICES 14°%

Blanc de poulet(180g) courgettes, tomates, aubergines épices douces et sauce soja .

. FISH N'CHIPS 14°¢%0

Fish n'chips de cabillaud (180g), mélée de salade, Frites et sauce tartare.

ENTREES DU MOMENT, & découvrir sur I'ardoise

PLATS (Au cHoix)

PLATS DU JOUR, o decouvrr sur 'ardoise . PLAT DU JOUR & découvrir sur notre Ardoise 13€90
DESSERTS (Au cHoIx)

DESSERTS DU JOUR, & découvrir sur I'ardoise ou + 2.00 € & la carte I.es BrOChettes suspendues cee Planche de charcuterie & partager 10¢ /)"

. FILET DE POULET MARINE A LA MEXICAINE ~ 14¢€% Planche de fromage 12¢

Filet de poulet (170g) , mariné sauce Salsa et poivrons

. FILET DE SAUMON MARINE  14¢%

Saumon (160g) mariné huile d'olive, thym, romarin et citron. le s D e s se rts . COU PE PECH Es MELBA

€
. BGUF A I'A TEXANE 14 o 2 boules péche, 1 boule vanille, péche chantilly.
Dessus de palette de beeuf (170g) , mariné sauce barbecue, tomates et poivrons 6
00€  .couPEEXOTIQUE

i 1 . TIRAMISU
1 boule Mangue, Fruits de la passion, coco et chantfilly.

. MOUSSE AU CHOCOLAT . COUPE ZEST 2 boules caramel, 1 boule vanille,

caramel beurre salé, amandes et chantilly.

. COUPE CHOCOLAT LIEGEOIS

2 boules chocolat, 1 boule vanille, nappage chocolat noir et
chantilly.

. COUPE DE GLACES z&outss
. PANNA COTTA AUX FRUITS  PARFUMS AUX CHOIX Supplément Chantilly 0,50 €
ROUGES ou CARAMEL BEURRE SALE

. SALADE DE FRUITS FRAIS
DE SAISON

. CREME BROLEE

KIDS 9,00¢

1Planche kid + 2 boules de glace




